
東北応援と思い、本格仙台のみそということで、玉松味噌醤油株

式会社の「本場仙台無添加減塩味噌」を手にしました。

最初に製品を手にしたとき、袋がちょっと膨らんでいたので、「どう

かしたのかな？」と思いましたが、表示を読むと“生きているみそ”

ということで、酵母菌などが生きている発酵中のみそを詰めたもの

だと知り、かえって新鮮な感じがしました。

このみそであさりのみそ汁を作ってみました。あさりのだし味を存

分に引き出してくれるまろやかな味わいのみそで、塩分控えめと

いうのも良かったです。

応援団のI.さん（神奈川県）
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